	Antipasti



	Filettino di storione con fondo di cottura e

pomodorini liguri essiccati

	

	Quaglietta disossata con salsa al miele e aceto balsamico e foie gras

	

	Bianco di pollo scottato con coriandoli di verdura

	

	Terrina di porri  con bagna cauda

	

	Primi

	

	Tagliolini caserecci con filangè di carciofi

	

	Risotto al curry con trota salmonata affumicata e

gambero d’acqua dolce

	

	Panzerotti ripieni di code di gambero saltati

con pomodoro fresco e timo

	

	

	Secondi

	

	Lonza di  maiale scottata con miele e aceto Balsamico

	

	Costata di equino ai ferri su nido di patate fiammifero

	

	Petto d’anatra al sangue con foglie di spinaci croccanti

	Carrè di cervo scaloppato con restrizione di vino roso

alle bacche di ginepro

I nostri Dolci…. piaceri del palato

Torta di mele stufate con crema di cannella 

e salsa di cioccolato Gianduia

Arance caramellate al miele con sorbetto al limone

Cremino alle mandorle su “vin Còit”  e noci sfilettate

Bunet  bianco di carote e rape con “brüt e bun” di Barge su crema al Kiwi

Torta sabbiosa al cioccolato con crema inglese



	Menù Degustazione

Bocconcino di salmerino e gamberi con trancio di fario e 

vellutata di trota salmonata affumicata

Sformatini di broccoli e dadini di tapinanbour

 con crema di formaggio pecorino di Crissolo

((   ((
Gnocchi tondi di patate ripieni di fonduta di toma 

al profumo di timo

((   ((
Filangè di faraona con il suo fondo di cottura e carciofi stufati

((   ((
Torta sabbiosa al cioccolato 

con crema inglese




