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Menu’ matrimonio Invernale

Filetto di triglia con pomodori essiccati e timo

Ventaglio di bianco di coniglio all’aceto balsamico

Flan di zucca gialla e cipolle con crema di tome locali

((((
Risotto al Castelmagno

Tortelli di anatra e foie gras alle noci e salvia

((((
Rollè di capretto con patate al forno e cipolline caramellate

((((
Bavarese al caffè e amaretto con crema al fior di latte

Torta di ricorrenza 

((((
Caffè e digestivi 

((((
Vini: Arneis, Dolcetto e Moscato 

Luccio su crema di vino bianco al rosmarino

e gambero d’acqua dolce

Petti di quaglia impanati al sesamo con porri fritti 

Flan di peperoni con bagna cauda

(**((**((**((**(
Panzerotti ripieni di branzino gratinati con scorza di agrumi

Ravioli del plin di carni bianche al timo

(**((**((**((**(
Filetto di vitello in crosta con patate al forno e spinaci

(**((**((**((**(
Semifreddo al cioccolato e mandorle

Torta di Pan di Spagna e sfoglia con crema alle nocciole  

(**((**(
Caffè e digestivi

 (**((**(
Vini: Arneis, Grignolino, Nebbiolo, Moscato

Menu’ matrimonio estivo

Treccia di salmerino cotto al vapore su fumetto di pesce al rosmarino

Parfait bicolore di borragine e carotine dell’orto con vellutata di grana

Ventaglio di Germano Reale al profumo di aceto balsamico con pioggia di mimosa

((((
Timballo di riso al curry su nido di julienne di zucchine e code di gamberi scottate al cognac

Fagottino ripieno di dadolata di melanzane alla parmigiana

((((
Cosciotto di suino salmistrato cotto nel fieno maggengo

con pomme duchesse e cipollotti caramellati 

((((
Variegato di frutta flambata con gelato alla vaniglia al profumo di cannella

Torta di ricorrenza (Pan di Spagna farcito con crema pasticcera e marmellata di albicocche)

((((
Caffè e digestivi accompagnati da friandises dolci

Pane e grissini di nostra produzione

Vini : Arneis, Grignolino, Moscato
Branzino sul suo fumetto  al vino bianco  e  rosmarino

Quaglietta con crema alle nocciole

Flan di zucchini e carote con fonduta di grana

((  ((
Tagliolini allo zafferano e gamberi 

Risotto con Castelmagno, fiori e fili di zucchini

((  ((
Cosciotto di maiale cotto nel fieno con patate e carote 

((  ((
Frutta caramellata con gelato alla crema 

Torta millefoglie  con crema allo zabaione

((  ((
Caffè e digestivi

Vini: Arneis  “Marolo”, Dolcetto ‘“Le Marie”,

Moscato“Cà d’Gal”

